BAR | BISTROT | APERD CARTE ETE

CAFETYPIERRE.FR SERVICE TOUS LES JOURS

Nous travaillons au maximum avec des produits locaux DE 124 A [5"& DE 19" A 2130
et de saison pour des plats toujours plus savoureux !

UNE PLANCHE APERO EN ATTENDANT VOTRE PLAT ? CONSULTER LA CARTE DES BOISSONS

LES ENTREES

GOURMANDISE DU BISTROT -&
Boulettes de boeuf maison, ceufs durs, pecorino, 1400 €
sauce au paprika fumé

FRAICHEUR DU BISTROT =& €@

TARTINE ESTIVALE 2 @ 1350 €

Tapenade de radis, créme de chevre, thon mariné

TARTINE GOURMANDE -&

Pommes de Terre. viande hachée et satice cheddar 13.00 € Trilogie de Tomates, Burrata, pignons de pin, concombre 14.00¢€
& pesto verde

TARTINE DU MOMENT & SALADEDUJOUR &
Consulter notre ardoise Consulter notre ardoise
LES PLATS CHAUDS
PLAT DUJOUR & MOULES BRETONNES & 1700 €
Alardoise, selon arrivage Frites fraiches, sauce du jour (selon arrivage) '
PIECE DU BOUCHER (Race & viande Bretonne, selon arrivage) & . ,
Frites fraiches et crudités CROQUE-MONSIEUR, FRITES FRAICHES, CRUDITES 11.00 €
SAUCISSE BRETONNE A L'OIGNON ROSE & ,
De la Maison Quéméner & Morlaix 15.00 € CROQUE-MONSIEUR, CRUDITES 6.00 €
Frites maison, crudités, sauce poivre
EFFILOCHE DE COCHON BRETON £ 1o0¢  BROUILLADED'EUFSBIO < @ 13.00€
Sauce barbecue maison, pommes de terre grenailles ' Jambon, fromage, frites fraiches, crudites

' A
CASSOLETTE D'ENCORNETS 1850 € SOUPE DE POISSONS (Algoplus Roscoff) €2 10.00¢€

Légumes de saison, riz parfumé, sauce curry coco

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX : frites maison, légumes, PDT grenailles, riz parfumé ~ SAUCE AU CHOIX : tartare, poivre, cheddar, roquefort | 2 €

POUR LES ENFANTS | JusouA 12 ANS

TENDERS DE POULET - FRITES 800€  JAMBON - FRITES FRAICHES 650€  FRITES FRAICHES -& 550 €
LES DESSERTS &
DESSERT DU JOUR | Consulter notre ardoise «FAIT-MAISON » @ POSSIBILITE EN PLAT VEGETARIEN
e 200¢€ POUR PLUS D'INFORMATIONS SUR NOTRE DEMARCHE
MOUSSE AU CHOCOLAT PRALINE 800€ ENVIRONNEMENTALE CONSULTER NOTRE SITE INTERNET :
WWW.CAFETYPIERRE.FR OU DEMANDER UNE BROCHURE
TARTE AUX POMMES FAGCON CRUMBLE, GLAGE VANILLE 750 € A UN MEMBRE DE LEQUIPE
VERRINE SPECULUUS' FRAISES DE SIBIRIL 850 € Notre restaurant ENGAGE une démarche d'exemplarité environnementale.
ET COULIS DE FRAISE
Nous respectons un référentiel comprenant un total de 75 critéres qui garantit un niveau
2 d'exigence élevé de nos actions environnementales. Nos actions ont été approuvées par
NOUBAT GLACE, COULIS DE MANGUE 9.00€ Ihgenc d  rnstion ologue, e e 2071
GLACES & SORBETS e
«Glaces des Alpes » produits en France 4.00€ RérubLicue | " e

FRANCAISE
Vanille, Chocolat, Caramel, Citron de Sicile, Mangue, Framboise e o

ESSENTIEL H

dans la restauration commerciale




